
 
 Schoko - Kirsch - Kuchen 
 
 
 
 

Zutaten Zubereitung 

 
100 g weiche Butter 
90 g Zucker  
 
 
3 Eier  
 
 
150 g Mehl 
1 EL Kakaopulver 
1/2 Päck. Backpulver 
70 g grob geriebene Zartbitter    
        Schokolade 
 
3 EL Milch 
 
 
 
1 Glas Sauerkirschen 
 
 
 
 
Puderzucker 
 

 
und 
schaumig rühren ( Handrührgerät oder 
Küchenmaschine mit Schneebesen) 
 
nach und nach zugeben und ebenfalls schaumig 
rühren. 
 
 
 
        mischen und zur Schaummasse geben. 
 
 
 
zugeben, Teig zügig verrühren. 
 
Teig in eine vorbereitete Springform geben. 
 
abtropfen lassen. 
Teig mit den Sauerkirschen belegen. 
 
Kuchen bei 175°C ca. 30 Minuten backen 
 
den erkalteten Kuchen mit Puderzucker bestäuben. 
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